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مديرية التربية والتعليم
 (
10
)المدرسة:                                         امتحان الشهر الأول مادة التربية المهنية                      الصف : الثامن
اسم الطالب: ...................................              الفصل الدراسي الثاني                               الزمن :حصة واحدة  
اليوم والتاريخ : _____________________________________________________
السؤال الأول: ضع إشارة (✔) أو (✘) أمام العبارات التالية:
1- يستخدم عملية الطهي بالشوي للحفاظ على الطراوة ( ✘ )
2- للحصول على طعام مقرمش يستخدم عملية القلي ( ✔ )
3- يستخدم الزيت في عملية السلق ( ✘ )
4- من الأطعمة المناسبة في الطهي على البخار الأسماك والدجاج   ( ✔  )
5- يمكن المحافظة على القيمة الغذائية في الشوي والقلي   ( ✘ )
6- للحصول على نكهات في الطعام يستخدم الطهي بالشوي    ( ✔ )

السؤال الثاني: عدد (4) من قواعد السلامة العامة عند الطهي:
1- غسل اليدين جيدًا قبل وبعد تحضير الطعام.
2- إبعاد المواد القابلة للاشتعال عن مصدر النار.
3- استخدام أدوات الطهي بطريقة صحيحة وعدم لمس الأسطح الساخنة مباشرة.
4- التأكد من إغلاق الغاز أو الكهرباء بعد الانتهاء من الطهي.

السؤال الثالث: اذكر أنواع الزخارف مع ذكر خصائصها:
1- الزخارف النباتية: تعتمد على أشكال النباتات والأزهار والأوراق، وتمتاز بالليونة والتكرار والتناسق.
2- الزخارف الهندسية: تعتمد على الأشكال الهندسية مثل المربعات والدوائر والمثلثات، وتمتاز بالدقة والتنظيم والتكرار المنتظم.
3- الزخارف الكتابية: تعتمد على الخطوط والحروف العربية، وتمتاز بالجمال الفني والمرونة وإمكانية التشكيل.

[bookmark: _GoBack]السؤال الرابع: عند اختيار الألوان للزخارف هناك أمور يجب مراعاتها:
1- التناسق والانسجام بين الألوان.
2- ملائمة الألوان لطبيعة التصميم والغرض منه.
3- تحقيق التوازن وعدم استخدام ألوان متنافرة بشكل مبالغ فيه.

انتهت الإجابة
مع أطيب الأمنيات بالتوفيق والنجاح  

image1.jpeg




