                                                                                                                                                                       
تحليل وحدات  المبحث : تربية مهنية     للصف  : الثامن

المبحث : التربية المهنية     الصف   / المحتوى : الثامن  عنوان الوحدة الثامنة : الإسعافات  الأولية  عدد الدروس : 2   الصفحات :   (6- 26)
                                       

	العناوين الرئيسة 
	 المفاهيم والمصطلحات 
	الحقائق والأفكار 
	القيم والاتجاهات 
	المهارات 
	الأنشطة والتدريبات والأسئلة 

	1-الإغماء 


2- حالات اللسع والعض
	
الاغماء 
غيبوبة
 

السع 
عض 

	تقديم الإسعافات االأولية  اجراء  مؤقتا   وقد تنقذ  حياة الشخص وتحد من خطورة  الإصابة  والمضاعفات 

تعدد اسباب حدوث الأغماء 

تحدد بعض اعراض الإصابة باللسع والعض





	تقديم يد العون والمساعدة 


تقدر اهمية  الإسعاف الأولي  للطالبات  والعاملين 



تتجنب اللعب مع الحيوانات الغير مطعمة  منزليا 

النظافة والسلامة العامة 
	تتقن عملية اسعاف شخص مصاب بالإغماء  









تكتب تقرير حول الحشرات اللاسعة بطريقة صحيحة 


تتقن عملية اسعاف شخص مصاب باللسع  والعض   


	تمرين ( 8-1 ) ص9 


اسئلة ص 13 



نشاط (8-3 ) ص14

تمرين (8-2 ) ص16 



نشاط ( 8-4 ) ص18

اسئلة ص26












تحليل وحدات  المبحث : تربية مهنية     للصف  : الثامن

المبحث : التربية المهنية     الصف   / المحتوى : الثامن  عنوان الوحدة التاسعة : زراعة الخضراوات عدد الدروس :  2  الصفحات : ( 30-55 )
                                       

	العناوين الرئيسة 
	 المفاهيم والمصطلحات 
	الحقائق والأفكار 
	القيم والاتجاهات 
	المهارات 
	الأنشطة والتدريبات والأسئلة 

	
1-الزراعة المطرية  والزراعة المروية للخضراوات 




2-خدمة نباتات  الخضراوات 
	
الزراعة المطرية 


الزراعة المروية 

الزراعة في اثلام 

الزراعة في احواض 

الترقيع 
الخف ( التفريد )

العزق ( النكش )
تسميد 
الري السطحي 
الري بالتنقيط  
	الزراعة التي تعتمد على مياه الأمطار  هي الزراعة المطرية او البعلية وتنجح هذه الزراعة عند توفر  كمية الامطار
  ( 350 ملم )


للخضراوات  قيمة غذائية ممتازة من الفيتامينات  والكالسيوم  والحديد والالياف 

يفضل  حفر الارض للزراعة المطرية  وقلبها بعمق  
(30 سم )

انتشار  طريقة الري بالتقيط في الاردن 
	
تقدر القيمة الغذائية للخضراوات 




الحذر  والوعي باهمية المبيدات 




الصحة والسلامة العامة 
	
تستخدم الادوات الزراعية وتنكش حول الاشجار 



تزرع بذور الخضراوات في اتلام واحواض 


تروي الخضراوات بطريقة صحيحة 

تميز علامات النضج لبعض انواع الخضراوات 
	
تمرين ( 9-1 ) ص34


نشاط (9- 2 ) ص41


تمرين ( 9-3 ) ص44


اسئلة ص54و ص55
















تحليل وحدات  المبحث : تربية مهنية     للصف  : الثامن

المبحث : التربية المهنية     الصف   / المحتوى : الثامن  عنوان الوحدةالعاشرة : أعمال الدهان  عدد الدروس :  1  الصفحات :   ( 60-74 )
                                       

	العناوين الرئيسة 
	 المفاهيم والمصطلحات 
	الحقائق والأفكار 
	القيم والاتجاهات 
	المهارات 
	الأنشطة والتدريبات والأسئلة 

	
1-دهان  بعض المشغولات  الخشبية والمعدنية 




	
الدهان 


الدهانات الزيتة 

الدهانات  المائية 

الدهان السيليولوزي 

المذيبات 

ورق حف 

مشاحيف  

	للدهانات فوائد كثير لأعطاء المنظر الجميل ولحماية من الرطوبة 
وإخفاء العيوب 


تذكر خطوات تحضير  المشغولة الخشبية والمعدنية 
	
العمل بروح الفريق 


تقدر اهمية  دهان المشغولات الخشبية والمعدنية 


تراعي الصحة والسلامة فياثناء عملية الدهان 
	

تقارن بين بعض انواع المذيبات  للدهان 


تدهن قطعة خشبية  من اللاتية  بالدهان الزيتي



تدهن قطعة من صاج الحديد  بدهان الأساس 
	تمرين (  10-1 ) ص 64


تمرين ( 10-2 ) ص 69


اسئلة ص 73 وص74













تحليل وحدات  المبحث : تربية مهنية     للصف  : الثامن

المبحث : التربية المهنية     الصف   / المحتوى : الثامن  عنوان الوحدة الحادية عشرة : العناية بالملابس  عدد الدروس :  2  الصفحات :  (78-110 )
                                       

	العناوين الرئيسة 
	 المفاهيم والمصطلحات 
	الحقائق والأفكار 
	القيم والاتجاهات 
	المهارات 
	الأنشطة والتدريبات والأسئلة 

	1-دلالات  الرقاع المثبته داخل  الملابس 




2- إزالة البقع عن الملابس 
	ارشادات الغسيل 
ارشادات التنظيف الجاف 


اشارات الكي

بقعة ملابس 
بقع عضوية 

بقع غير عضوية 



	تساعد بطاقة الملصقة بقطعة الملابس  على العناية بغسل الملابس ونوع الخام  ورموز للعناية بقطعة الملابس 

تذكر الهدف  من وضع وتثبيت  الرقاع على قطع الملابس 

تعدد قواعد ازالة البقع 



تذكر المواد المستعملة في ازالة البقع 

عدم استعمال  زيت التربينتين  في ازالة بقع الدهان عن الحرير 

استعمال الماء البارد في ازالة  بقع الدم عن الملابس 
	
تقدر اهمية  العناية بالملابس من الناحية الجمالية والاقتصادية 




تحافظ على مكان العمل نظيف 
	
ترسم بعض الرموز والاشارات بعملية التنظيف والغسيل 




تميز بين انواع البقع 

تزيل بقعة زيت طهو عن الملابس بطريقة صحيحة 


تزيل بعض البقع  عن الملابس بطريقة صحيحة 


	


تمرين (11-1) ص89




تمرين (11-2 ) ص92


نشاط (11-4 ) ص95














تحليل وحدات  المبحث : تربية مهنية     للصف  : الثامن

المبحث : التربية المهنية     الصف   / المحتوى : الثامن  عنوان الوحدةالثانية عشرة : اشغال الصوف  عدد الدروس :   1   الصفحات :  (  100-  110  )
                                       

	العناوين الرئيسة 
	 المفاهيم والمصطلحات 
	الحقائق والأفكار 
	القيم والاتجاهات 
	المهارات 
	الأنشطة والتدريبات والأسئلة 

	1-المشغولات الصوفية 




	الصوف 
الألياف 

تجليس 

تمشيط 
غزل 
صباغة 
حياكة 
النول  

	تعدد مصادر   وخصائص الصوف 




تذكر استعمالات   الصوف 

تبين عمليات  استخراج الصوف 
	تقدر  اهمية الحياكة   في المشغولات الصوفية في ابراز التراث .



تقدر اهمية انتاج  مشغولات صوفية  في المنزل  وبيعها   وزيادة دخل الاسرة 


النظافة والدقة في العمل 
	
تكتب تقرير عن مصادر الصوف  وصباغة الصوف 



تحيك  بعض  المشغولات الصوفية  بشكل صحيح 
	
تمرين ( 12 -1 )ص105





اسئلة ص 110














تحليل وحدات  المبحث : تربية مهنية 
    للصف  : الثامن

المبحث : التربية المهنية     الصف   / المحتوى : الثامن  عنوان الوحدة الثالثة  عشرة : البطاقة الائتمانية  عدد الدروس :   1 الصفحات :  ( 114 -   124 )
                                       

	العناوين الرئيسة 
	 المفاهيم والمصطلحات 
	الحقائق والأفكار 
	القيم والاتجاهات 
	المهارات 
	الأنشطة والتدريبات والأسئلة 

	1-استعمال البطاقة الائتمانية 
	الائتمان المصرفي 

بطاقة  الائتمان 

بطاقة الصراف الآلي  (  ATM   Card)


بطاقة ائتمان 
( Credit     Card)

بطاقة القيد  الائتمانية 
اوبطاقة سحب 
( Debit    Card
	
توضح استعمال بطاقة الائتمان 




تذكر ايجابيات وسلبيات  بطاقة الائتمان 
	

تقدر اهمية  البطاقة الائتمانية  في تسهيل  اجراء  المعاملات  المالية 
	
 تشرح كيفية   استعمال   بطاقة الائتمان   



تقارن بين  بطاقة الصراف   الآلي  وبطاقة الائتمان 
	
تمرين ( 13- 1 ) ص119




اسئلة ص 122 وص 123











تحليل وحدات  المبحث : تربية مهنية  
   للصف  : الثامن

المبحث : التربية المهنية     الصف   / المحتوى : الثامن  عنوان الوحدة الرابعة عشرة : إعداد  الطعام  عدد الدروس :  1  الصفحات :  ( 128  - 141 )
                                       

	العناوين الرئيسة 
	 المفاهيم والمصطلحات 
	الحقائق والأفكار 
	القيم والاتجاهات 
	المهارات 
	الأنشطة والتدريبات والأسئلة 

	1-الطهو 
	
الطهو  بالسلق 


الطهو بالتسبيك 


الطهو بالقلي  العميق 



الطهو بالشواء 
	تعدد  قواعد  الصحة في اعداد  الأطعمة 

تذكر طرائق الطهو 


تقارن بين طرائق الطهو المختلفة 
	التعامل  مع ادوات المطبخ  والاجهزة  بحذر 



غسل الايدي  قبل وبعد الطهو 






تحافظ على النظافة 

الالتزام  بقواعد  الصحة والسلامة اثناء عملية الطهو 


تقدر  دور العاملين  في مجال اعداد الطعام  وخدمته 
	
تعد اطعمة  بطريقة السلق 


تشرح كيفية  اعداد قطع دجاج  المغلفة  المقلية  بطريقة القلي العميق 



 تكتب  كيفية اعداد متبل  الباذنجان  بطريقة الشواء 
	
تمرين ( 14 -1 ) ص 129



تمرين ( 14- 1 ) ص 133



تمرين  (14-3 ) ص137




